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Ein flauschiges Hallo!
Du hältst den pummeltastischsten Adventskalender in den Händen, 
den die Welt je gesehen hat! Zwar enthält er keine Schokolade 
(oder Schokocookies), dafür aber jede Menge Pummeleinhorn. 
Lass dich jeden Tag überraschen, aufmuntern, kreativ herausfor-
dern und unterhalten. Dazu kannst du einfach jeden Tag  
eine Doppelseite auftrennen und dich anschließend  
über den glitzertollen Inhalt freuen.

So flauschig war der Advent noch nie!
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Ein  pummeltastisches Ausmalbild  für  dich!
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Rezept:  
Weihnachtscookies

Weihnachtszeit – Kekfezeit!  
Hier ein besonders weihnachtliches Rezept für Zimt-Cookies:

*	Teig (für 3-4 Bleche)
*	160g Butter
*	180g Zucker
*	2 Eier
*	330g Mehl
*	2 TL Backpulver
*	1 Prise Salz

*	1 Pck. Vanillezucker
*	Topping
*	75g Zucker
*	1 EL Zimt

Weihnachtscookies
Weihnachtszeit – Kekfezeit!  

Hier ein besonders weihnachtliches Rezept für Zimtcookies:

Teig  (für 3-4 Bleche)

*	160 g Butter
*	180 g Zucker
*	2 Eier
*	330 g Mehl
*	2 TL Backpulver

*	1 Prise Salz
*	1 Pck. Vanillezucker
*	Topping
*	75 g Zucker
*	1 EL Zimt
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Alle Zutaten für den Teig in der angegebenen  
Reihenfolge miteinander vermischen. 

Zimt und Zucker auf einem Teller vermischen. 
Aus dem Teig kleine Kugeln formen und im 
Zimtzucker rollen. Die Kügelchen anschlie-
ßend auf ein Backblech legen und leicht 
platt drücken. Besonders gut geht das mit 
einer Gabel, das zaubert ein hübsches Muster 
auf die Cookies.

Circa 7 Minuten bei 180 Grad Umluft backen. 
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Die Kekse sollen  
bis Weihnachten reichen?

Pummelomi backt am Montag 28 Weihnachtscookies. Am Dienstag 
backt sie von einer anderen Sorte noch einmal 25 Kekse und am 
Mittwoch 43 Kekse in Form von Glitzersternen. Pummel ist so be-
geistert, dass er am darauffolgenden Adventssonntag insgesamt 78 
Kekse futtert. 

Hat die Pummelomi nun überhaupt noch Kekse übrig? Wenn Pum-
mel an jedem der noch kommenden Adventssonntage wieder 78 
Cookies futtert, wie viele davon muss die Pummelomi noch backen, 
damit sie bis Weihnachten reichen?
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