¥ . g - e
Patrick R.osepthai C e )

% DR INOFFIZIELLE %

Haryy Potter -~

REZEPT-ADVENTSKALENDER

\




Es gibt Bucher, die einen das ganze Leben lang begleiten. Dazu gehoren definitiv auch
die sieben Biicher der Harry-Potter-Reihe. Wer hofft nicht, dass die Schriftstellerin
irgendwann noch eine for{setzung schreiben wird? Denn Harry, Ron und Hermine

(ja, auch Hagrid, Dumbledore und Dobby) sind so vielen Fans ans Herz gewachsen.

Die Weihnachtszeit ist in Hogwarts etwas ganz Besonderes. Von der Aussich auf vertraumte
schneebedeckte Landschaften und wilde Schneeballschlachten unter den Schiilern uber
Weihnachisshopping in Hogsmeade bis zum festlichen Weihnachisessen in der Grofen Halle -
wie schon ware es, all das mif Harry, Ron und Hermine zu erleben! Zumindest die besten

Rezepte aus der Welf von Harry Potter kannst du dir nun nach Hause holen und dir die

Adventszeit versuflen: Hinter jedem Turchen wartet eine kulinarische I"Jberraschung.

Um die Seiten aufzufrennen, benétigst du eine Schere. Setze die Schere am Falz an

und schneide dann vorsichtig von unten nach oben die Doppelseite auf.

Viel Freude beim Kochen und Backen!

ehy
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HAGRIDS FELSENKEKSE

BT, P —

Felsenkekse findet man in der englischen Kuche in vielen Varianten. Hagrids Kekse schienen e{was hart zu
sein, was wahrscheinlich daran lag, dass er das Wort Felsen zu wortlich genommen hat. Harty war einmal
sogar so hungrig, dass er Hagrids Backkunste nich verschmaht hat und sich einen Felsenkeks nahm.
frisch gebacken sehen sie manchmal zwar unformig wie ein fFelsen aus, sind aber locker und fluffig.

g — \ 1. Backofen auf 160 °C Umluft vorheizen und ein Backblech mit
ZUTATEN FUR Backpapier auslegen.

S S 2. Mehl mit dem Backpulver vermengen und in eine Schiissel geben.

2259 Mehl
1TL Backpulver
125 g kalte Butter

150 9 Rosinen
1Ei 4. In einer zweiten Schiissel Ei, Milch, Zucker und Vanillezucker

: ith d zur Mehlmisch ben. Mit ei Loffel ver .
_1TL Milch verrithren und zur Mehlmischung geben. Mit einem Loffel vermengen

809 Zucker 5. TischtennisballgroRe Teighdufchen auf das Backblech geben
1 Pdckchen Vanillezucker und 15-20 Minuten goldbraun backen.

— —— 6. Herausnehmen und auf einem Kuchengitter abkiihlen lassen.

3. Butter in Wiirfel schneiden und mit den Fingern in die Mehlmischung
einreiben, sodass der Teig eine streuselartige Konsistenz bekommt.
Rosinen unterkneten.
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BUTTERBIER

BT, P —

Butterbier ist eines der Lieblingsgetranke von Harry und den anderen Hogwarts-Schulern. Ein offizielles
Rezept gibt es dafur leider nicht, Es soll nach Sahne, Karamell und etwas Vanille schmecken.

/’"’- \ 1. Vollmilch in einen Topf geben und erwirmen. Ingwer schilen und fein

ZUTATEN FOR reiben. Orange auspressen und Saft auffangen.

AR NLIONESE 2. Ingwer, Orangensaft, ¥ Packung Vanillezucker, Zimt und Butter in
500 m1 Vollmilch die warme Milch geben und 5 Minuten unter Riihren bei geringer Hitze
1 kleines Stiick Ingwer : kocheln lassen.

1 Orange

1 Packchen Vanillezucker
1TL Zimt

309 Butter 4. Milch vom Herd nehmen und mit Malzbier aufgieRen.

3. In der Zwischenzeit die Sahne mit dem restlichen Vanillezucker steif
schlagen.

200 ml Sahne 5. Butterbier mit der Schlagsahne toppen, noch warm servieren und mit
7 500 ml Malzbier Schokotropfchen garnieren.
2EL Kakaopulver

1TL Schokotropfchen (optional)

-h-...________‘__‘#
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SAUREDROPS

BT, P —

Der »Honigtopf« ist der wohl beliebteste Laden in Hogsmeade. Keiner hat so viele
magische Sufigkeiten. Neben Bertie Botts Bohnen jeder Geschmacksrichtung,
Zischenden Wissbies, Pfefferkobolden, Schokofroschen und Kaugummis gibt

es auch noch andere Leckereien — wie diese Sauredrops.

o \ 1. Wasser zusammen mit Zucker und Traubenzucker in einen Topf geben
ZUTATEN FOR und aufkochen lassen.

S-DRQIS 2. Zitronensaft zugeben und unterriihren, bis sich die Zuckerkristalle

100 m! Wasser vollstandig aufgeltst haben. Die Masse sollte 160 °C heif sein. Topf
2509 Zucker ' vom Herd nehmen, Zitronensdure und Lebensmittelfarbe unterriihren.
509 Traubenzucker Die Masse in eine Bonbonform oder einen Eiswiirfelbehalter geben
80 ml Zitronensaft und vollstindig auskiihlen lassen.
1TL Zitronensaure

7 Lebensmittelfarbe (optional)
etwas Puderzucker (optional)

n-...________________#

3. In Puderzucker gewilzt kleben sie nicht zusammen.
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SCOTTISH ALE STEW

—4(_9‘2’»

Der Weihnachtsball in Hogwarts muss ein besonderes Erlebnis gewesen sein. Der Anblick des
Schlosses im Schnee ist einfach nur magisch. Und auch Hagrids Hutte hatte sich in ein grofes
Lebkuchenhaus verwandelt und die Hauselfen bereiteten reichhaltige, warmende Eintopfe vor.

/"" y 1. Karotten schilen. Zwiebeln enthiuten und wiirfeln. Knoblauch abzie-
ZUTATEN FOR hen und fein hacken. Staudensellerie waschen und klein schneiden.
4 PORTIONEN ;

2. Ol in einem groRen Topf erhitzen und das Gulasch scharf anbraten,
500g Karotten herausnehmen und zur Seite stellen.
2 Zwiebeln

3. Zwiebeln, Karotten und Sellerie kriftig anbraten. Knoblauch, Lorbeer-
1 Knoblauchzehe

bldtter, Wacholderbeeren und Thymian zugeben und mit Salz und Pfeffer
2 Stangen Staudensellerie wiirzen. Gulasch zugeben und mit Pale Ale abloschen. Das Gulasch sollte
SEL Speiseol nun mit Fliissigkeit bedeckt sein, bei Bedarf noch etwas Wasser zugeben.

8009 Rindergulasch Mit geschlossenem Deckel 25 Stunden kacheln lassen. Kartoffeln schilen

2 Lorbeerblatter und in grobe Stiicke schneiden. Thymian, Wacholderbeeren und Lorbeer-
3 Wacholderbeeren bltter entfernen.

Y2 Bund Thymian
Salz

Pfeffer

800 ml Pale Ale 5. Wem die Sauce nun zu fliissig ist, kann diese mit etwas Saucenbinder
500 g festkochende Kartoffeln oder Mehl angedickt werden.

2EL Johannisbeergelee

-i-..____/

4. Kartoffelstiicke nach den 2% Stunden zugeben und nochmals 30 Minu-
ten ohne Deckel kocheln lassen.

6. Das Johannisbeergelee zugeben, unterriihren und servieren.
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