fieber Jaubetlehtling,

mit diesem Adventskalender wird dein Advent zu etwas ganz
Besonderem. Er verkiirzt nicht nur die Wartezeit bis Weihnachten,
sondern ladsst dich auch tiefer in die magische Welt von Harry
Potter eintauchen. Offne jeden Tag ein Tiirchen, indem du
die Seiten mit einer Schere auftrennst, und freue dich liber
Rezepte, Funfacts, Bastelideen und Quizfragen — die perfekte
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Beschiftigung bis Weihnachten fiir alle Hexen und Zauberer!

bH, Miinchen. Nahere

Ich wiinsche dir eine zauberhafte Weihnachtszeit!

Deine Pemerity Eagle
o 1o
| e [ ]
{ 4 14 ’ o g
N\ ‘@’

byriva Verlag, Miinchner

© 2023 desTitels »Der magische Adventskalender fiir Potter-Fans 2« von Pemerity Eagle (ISBN 978-3-7423-2478-8)




\

0. Ja\)

%

7

I\







Jaubetkessel-Cupcakes

Ein Zauberkessel gehort zur Grundausstattung eines jeden Zauberers
und einer jeder Hexe. Damit du auch zu Hause gut ausgestattet bist,
gibt es hier ein Rezept fiir leckere Zauberkessel-Cupcakes:
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«von Pemerity Eagle (ISBN 978-3-7423-2478-8)

ZUTATEN FUR 12 STUCK:

Fiir den Teig: Fiir das Frosting:
100 g weiche Butter * 200 g Butter
150 g Zucker * 200 g Puderzucker
1% TL Bourbonvanille-Aroma * 2 EL Karamellaufstrich
3 Eier W * Lebensmittelfarbe in Griin und

ische Adventskalender fiir Potter-F:

Orange
* 200 g Mascarpone

125 g Mehl W

AIAY
50 g Kakaopulver \N@ﬁ%
etwas Salz @ ==
1 %2 TL Backpulver Fiir die Deko:
50 ml Milch e * schwarzer Fondant
12 Toffifees 2 * griine Zuckerperlen
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ZUBEREITUNG: st

e 1. Heize den Backofen auf 175 °C Ober-/Unterhitze vor.

2. Schlage die Butter in einer Schiissel mit dem Handriihrgerét cremig auf. Gib Zucker
und Vanillearoma hinzu und vermenge alles gut. Riithre nach und nach 3 Eier unter.
Mische Mehl, Kakaopulver, Salz und Backpulver unter. Giefle unter Rithren die Milch
hinzu und verarbeite alles zu einem glatten Teig.

3. Gib jeweils 1 EL Teig in 12 gefettete Formchen und platziere je 1 Toffifee darauf. Vertei-
le dann den restlichen Teig darauf. Backe die Cupcakes circa 20-25 Minuten im Ofen.

4. Fiir das Frosting schlage die Butter in einer Schiissel cremig auf, bis sie heller wird.
Dann siebe den Puderzucker hinzu. Wenn alles zu einer glatten Masse verbunden ist,
rithre den Karamellaufstrich ein. Nimm 3 EL des Frostings ab und farbe es mit Lebens-
mittelfarbe griin ein. Féarbe die restliche Masse mit Lebensmittelfarbe orange ein und
hebe zuletzt den Mascarpone unter. X

5. Spritze das orangefarbene Frosting auf die ausgekiihlten Cupcakes auf. Um die Kessel
zu gestalten, driicke jeweils ein kleines Stiick schwarzen Fondant in den Mulden
der leeren Toffifee-Verpackung in Form. Setze je einen dieser Kessel mittig auf das
Frosting und driicke etwas von dem griinen Frosting hinein. Daran haften die griinen
X Zuckerperlen, die den blubbernden giftig-griinen Zaubertrank im Kessel darstellen.
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* Sirdest du [ieber ... .*

... EINE RUNDE IM VERHEXTEN FORD ANGLIA ODER
AUF DEM RUCKEN EINES THESTRALS DREHEN?

Der alte Ford Anglia, der von Arthur Weasley so verhext wurde, dass man mit ihm
fliegen kann, ist ein echter Spafl. Dass die Sache aber ganz schnell ziemlich geféhrlich
werden kann, haben wir in Harry Potter und die Kammer des Schreckens gesehen. Z’,’>

)\/1 Den Thestralen eilt leider meistens ein schlechter Ruf voraus.
Das hat zum einen mit ihrem etwas unheimlichen Aussehen, aber auch
mit der Tatsache zu tun, dass man die Tiere nur dann sehen kann, wenn
man den Tod eines Menschen erlebt hat. Dabei ist ein Ritt durch die Lifte
auf diesen sehr gutmiitigen Wesen eigentlich ziemlich aufregend!

£
g
£
<
5
]
£
g
2
P
£
2

Doch noch viel wichtiger als die Frage, worauf du fliegst, ist die nach
dem Wohin. Stelle dir deine ganz persénliche Flugroute zusammen —
zu Orten in der Muggel-, aber auch in der Zaubererwelt.
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flRagische Wesen: Bosilisk

Ein Basilisk ist ein sehr seltenes magisches Tier, da es nur dann geboren wird,
wenn eine Kréte ein Hithnerei ausbriitet. Es gilt als Kénig der Schlangen und ist

das einzige Wesen der magischen Welt, vor dem sich die Acromantulas fiirchten.

Es handelt sich um ein monstroses griines Exemplar, das bis zu 17 Meter lang

werden kann und mit Leichtigkeit mehrere Jahrhunderte iiberlebt. Mit seinem

todlichen Blick kann der Basilisk in Sekundenschnelle alles Leben ausléschen
und beim Anblick seines Spiegelbildes werden seine Opfer versteinert.

Dieses Monster ist nicht beherrschbar. Nur Parselmiinder kénnen mit
der todbringenden Schlange in Kontakt treten. Das einzige Mittel,
einen Basilisken auszuschalten, ist das Krdhen eines Hahnes.

Abgesehen davon, dass die Ziichtung von Basilisken schon seit dem
Mittelalter streng verboten ist, gebietet es die Intelligenz (oder
zumindest der reine Uberlebenswille), davon abzusehen.
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